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K4-N

Automatische Maschine fiir hohe Produktionsmengen zum
Anschliefen an den Wurstfiller aus Naturdarm mit zwei
Aluminiumclips.

K4-N

Die K4-N dient zum Schliepen von verschiedensten Wurstwaren
in Naturddrmen bis 55 mm Durchmesser.

Die Computersteuerung erlaubt die optimale Anpassung von
verschiedenen Parametern und Optionen fiir unterschiedliche
Arbeiten.

Eigenschaften:

* Robuste Bauweise, nicht rostende Materialien mit einer speziellen
Behandlung, die auf die anspruchsvollen Betriebsbelastungen
ausgelegt ist, denen diese Maschinen gewdhnlich unterliegen.

* Elektropneumatische SPS-gesteuerte Funktionsweise.

* Minimaler Wartungsaufwand. _
MaBe in mm

* Das Schmiermittel ALB-591 ist als Spray oder in Kanistern lieferbar und
erflillt die europdischen Normen sowie die Anforderungen der USA fiir
die Verwendung in der Lebensmittelindustrie.

Die Vorrichtungen und Elemente sind wie bei allen unseren Produkten durch
eigene Patente geschitzt. Fir die Verbesserung der Maschine behalten wir uns
das Recht vor, ohne Voranzeige Anderungen vorzunehmen.

Allgemeine technische Daten:

. . =
Nettogewicht: 98 kg '
Betriebsdruck: 6 bar K'_”'/
Luftverbrauch: 72 liter/zyklus
Stromverbrauch: 150W
Stromanschluss: 50Hz 230V
. 60Hz 275V
Modell Clips
H-2700 H-2710, H-2712, H-2714, H-2716
C25
Zubehor:

*Die Bilder und Inhalte dieser Broschiire sind Eigentum von LORENZO BARROSO. Jegliche Vervielfaltigung ist untersagt.
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