
K4-120



Modelo

H-3200
C25

Gama de clips

H-3214, H-3216, H-3218

K4-120

Datos técnicos generales:

Peso neto:    	 160 Kg.
Presión de trabajo:   	 6 bar
Consumo de aire:    	 17,5 litros/ciclo
Consumo eléctrico:    150 W
Conexión eléctrica:    	50Hz 230V 
                                    	60Hz  275V

LORENZO BARROSO

Accesorios:

Lazos

*Las imágenes y contenido de este folleto son propiedad de LORENZO BARROSO, quedando prohibida cualquier reproducción.

K4-120

Es una máquina automática de alta producción, conectada a 
embutidora para cerrar embutidos de tripa artificial con dos clips 
de aluminio. 

La K4-120 lleva incorporado un sistema especial que hace posible 
el cerrar una gran variedad de embutidos y tripas, aproximada-
mente de 40 mm a 120 mm en tripa fibrosa y colágena o 40 mm a 
135 mm en tripa plástica.

Controlada por ordenador, permite el cambio de diferentes pa-
rámetros y opciones para su perfecta adaptación a diferentes 
trabajos.

Características:

Construcción robusta y materiales inoxidables, con tratamientos 
especiales y adecuados a las condiciones adversas en las que 
normalmente trabajan este tipo de máquinas.
 
Funcionamiento electroneumático, mediante PLC.

Mínimo mantenimiento.

Disponemos del lubricante ALB-591 en spray y en bidón, acorde a 
los requisitos exigidos por las Normas Europeas y por EE.UU. para 
su uso en la Industria Alimentaria.

Como es nuestra norma, sus mecanismos y elementos están protegidos por 
patentes propias. En mejora de la máquina, nos reservamos el derecho de 
modificaciones sin previo aviso.
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